


ALL SEASONS – CARDÁPIO EVENTOS | 2021




Café d´amanhã 



Café da Manhã Buffet All Seasons - R$ 60,00 por pessoa

· Servido  somente no Restaurante com duração de  2  hora de serviço

FRIOS: Queijo Prato, Presunto, Mortadela, Peito de Frango e Queijo Minas
FRUTAS: Abacaxi, Mamão, Melão, Melancia, Banana, Manga, Lara, mais uma fruta da época e salada de frutas
PÃES: Croissant, Brioche, Bolo, Muffin, Danish, Pão Francês, Pão de forma integral, Baquete, Torrada, Pão de Centeio, Croissant com Chocolate, Broa de Milho e Pão de Queijo
IOGURTES: Natural e Frutas - Geleias: Abacaxi, Laranja, Maracujá, Frutas Vermelhas e Morango Diet
CEREAIS:  3 tipos 
QUENTES: Torrada, Omeletes e Ovos fritos preparados na hora, Ovos quentes, Ovos mexidos e uma opção diferente a cada dia.
BEBIDAS E ACOMPANHAMENTOS: Café, Chá, Leite Quente, Leite Frio, Chocolate, Sucos e Água | Manteiga sem sal em sache individual e Cream Cheese.


















Almoço e Jantar – Buffet


BUFFET DO CHEF  – R$ 95,00 por pessoa

· Servido no Restaurante All  Seasons / Almoço (De segunda a sábado) / Jantar (De segunda a domingo) Mediante reserva / Mínimo 30 pessoas

Seleção de frios, Saladas, Sopa, 3 tipos de guarnições, 3 tipos de pratos quentes (ave, carne e peixe), Massas, Frutas, 8 variedades de sobremesas.
· 01 bebida não alcoólica inclusa






BRUNCH - R$ 110,00 por pessoa


· Servido no Restaurante All  Seasons / Mediante reserva /  Mínimo 20 pessoas

Variedades de pães e queijos, frios e Saladas
Ostras aberta na hora
Massas feitas de seu jeito (na hora)
03 tipos de proteínas com guarnições
08 Variedade de sobremesas e frutas
· Bebidas incluídas :01 taça de espumante, 02 tipos de sucos do buffet, café e chá 






	

	

	

	


COCKTAILS BY ALL SEASONS

(Poderá ser servido no lounge bar/La Terrasse/ Lounge pâtisserie) *Mínimo 20 pessoas



	

	

	Opção Premiun

	
Duração de 1 hora de serviço- R$ 65,00 por pessoa / 
Duração de 2 horas de serviço- R$ 85,00 por pessoa

Canapés de carpaccio, queijo parmesão e alcaparra / Tarteletes de champignon à italiana / Queijo tallegio com compota de cebola e manga no Pão pumpernickel / Gourjonette de peixe, molho Remoulade / Maravilha de queijo com fondue de alho-poró / Vol au vent à la reine


Opção Excelence

Duração de 1 hora de serviço- R$ 75,00 por pessoa
Duração de 2 horas de serviço - R$95,00 por pessoa

Champignon recheado com tartare de tomate / Canapés de berinjela marinada com mousse de queijo de cabra / Espeto de mozarela de búfala e tomate seco/ Tartare de salmão com raiz forte e anetho, torrada folhada / Ramequin de alho porró / Crostada de purê de Abóbora com carne seca / Folhado de calabresa com amêndoas / Mini folhado de aspargos verde


Opção Royal + Prato Quente – 120 reais por pessoa


Allumette perfumada com alecrim e presunto serrano / Champignon recheado com salpicão de camarão / Ninho de batata recheado com tartare de atum, azeite perfumado com baunilha / Patê de pato com laranja / Mini polenta e funghi / Vol au vent de lagostinha , bisque de manjericão / Pupunha assada gratinada com siri / Crocante de risoto à milanesa e queijo
PRATO QUENTE (escolher 01 opção): Penne aos quatro queijos / Ravioli de Muzarella de Búfala ao molho napolitano / Risoto de Aspargos verdes / Risoto de Funghi











Opção  Finger Food-  R$ 130,00 por pessoa

Duração de 3 horas de serviço

Coquetel Volante
Tomate cereja recheada com atum
Paté campagnard com pimenta verde
Vol-au-vent de palmito
Ramequim de alho-poró

Finger Volante
Tabule de camarão, vinagrete ao limão Siciliano
Risoto (arborio) de fondue de tomates e manjericão

Estações
Salmão marinado com anetho, molho de mostarda ao curry
Brie quente, geleia de frutas vermelhas, torradas de baquete
Ravióli de vitela ao molho de porcini

Sobremesas
Creme brûlée variadas
Mousse de chocolate, inglês com mapple
Mini macarrons variados




Festival Pizzas e Bruschetas

Mínimo de 15 pessoas
Duração de 1 hora de serviço - R$ 65,00
Duração de 2 horas de serviço - R$ 85,00 

Sugestão do Chef Christophe Besse
04 Variedades de Bruschetas e
04 variedades de Pizzas















Opção Boteco
Duração de 1 hora de serviço - R$ 75,00 por pessoa
Duração de 2 horas de serviço - R$ 95,00 por pessoa

Estação de pastas, queijos, frios e pães
Pasta de berinjela
Pasta de atum com pimentões
Batatinha vinagrete
Provolone temperado com azeite e orégano
Mussarelinha de búfala e tomate cerejinha marinados
Salaminho hamburguês aperitivo
Copa apimentada assada e defumada
Pão italiano, torradas, torradas de pão sírio, pão Francês torrado 

Estação
Caldo de feijão, farofa de bacon e cebolinha Mineira
Escondidinho de carne de sol com mandioquinha e queijo coalha

Na mesa (volante)
Coxinha de frango com catupiry
Bruschettas variadas
Folhadinho de palmito

Sobremesas
Mousse de doce de leite em copinho

 



















Opção Queijos e Vinhos- 120,00 Por pessoa

Mínimo de 20 pessoas


Queijos de massa dura
Gouda, raclette
 
Queijos de massa mole
Taleggio, pont l´évêque
Pâté de queijo, azeite e tomilho

Queijos com crosta florada
Camembert

Queijos azul
Gorgonzola

Queijos de cabra
Crotin

Queijos quentes
Brie com geleia de frutas vermelhas

Pães variados
Baguette, Italiano, ciabata, do campo, pão com especarias, torradas, pumpernickel, pão Sueco e grissini.
Frutas frescas e secas
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PACOTE DE BEBIDAS COQUETEL E JANTAR

Opção 1    
Água mineral, refrigerantes, suco
Duração de 1 hora - R$28,00 por pessoa/Duração de 2horas - R$ 35,00 por pessoa

Opção 2    
Água mineral, refrigerantes, suco e Cerveja  
Duração de 1 hora - R$45,00 por pessoa/Duração de 2horas - R$ 65,00 por pessoa

Opção 3  	
Água mineral, refrigerantes, suco, Cerveja E Estação de Caipirinhas (03 frutas da época, Saque, cachaça e Vodka)
Duração de 1 hora - R$55,00 por pessoa/Duração de 2horas - R$ 75,00 por pessoa

Opção 4   
Água, refrigerante, suco, Vinho Tinto e Branco ou Espumante *Sugestão All Seasons  
Duração de 1 hora - R$65,00 por pessoa/Duração de 2horas - R$ 95,00 por pessoa

Opção 5    
Água mineral, refrigerantes, suco , Cerveja  , Vinho (Tinto e branco ) Ou Espumante
Duração de 1 hora - R$ 75, 00 por pessoa/Duração de 2 horas - R$95,00 por pessoa

Opção 6  
Água mineral, refrigerantes, suco , Cerveja  , Vinho Tinto  e espumante “Sugestão All Seasons”
Duração de 1 hora - R$ 95,00 por pessoa/Duração de 2 horas - R$115,00 por pessoa

Opção 7  
Água mineral, refrigerantes, suco , Cerveja  , Vinho Tinto  e Espumante “Sugestão All Seasons” e Whisky 12 anos
Duração de 1 hora - R$ 120, 00 por pessoa/Duração de 1 horas - R$140,00 por pessoa


ESTAÇÃO DE DRINKS – Para Complementar as opções – R$40,00 por pessoa
· Gin Tonica, Aperol Spritz, Mojito e Negroni
Duração de 1 hora - R$ 40, 00 por pessoa/ Duração de 1 horas -R$ 60,00 por pessoa


SERÁ OFERECIDO UM DESCONTO DE 50% A PARTIR DA TERCEIRA HORA SOBRE O VALOR DA PRIMEIRA HORA.







